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Basic Components (BC) powstata w
2000 roku jako firma
wyspecjalizowana w  organizacji
nietypowych  dostaw  unikalnych
komponentéw do produkcji w branzy
chemicznej. Oferta BC powigkszata
sie wraz z potrzebami naszych
Klientow.

W chwili obecnej oprécz logistyki zaopatrzenia
rzadkich surowcéw, funkcje realizowane przez firme
obejmujg zaréwno doradztwo w technologii produkcji
jak i dobér kluczowych dla procesu produkgcji
komponentéw. Gféwne obszary wspoétdziatania z
naszymi klientami obejmujg dostawy ttuszczéw
technicznych, olejow roslinnych, modyfikatorow cech
niepozadanych ~w technologii produkcji oraz
matotonazowe serie dostaw podstawowych olejéw dla

produkcji srodkéw smarowych i technologicznych.

Gteboko rafinowany olej sojowy

Jest to olej przeznaczony zaréwno do celéw
spozywczych jak i doskonale sie sprawdza jako

surowiec do przeprowadzania przemian chemicznych.

Charakterystyka Gteboko rafinowanego oleju
sojowego

[l Czystosé: Gileboko rafinowany olej sojowy
jest produktem o najwyzszej czystosci zaréwno
fizycznej jak i chemicznej. Nie zawiera wolnych

kwasow oraz zadnych zawiesin organicznych.

[l Barwa: Gieboka rafinacja produktu objawia
sie miedzy innymi poprzez barwe oznaczong 0,5
wg PN-80/C-04034

[l Zapach: Gteboko rafinowany olej sojowy nie
posiada charakterystycznego zapachu jak dla
surowych olejéw sojowych, charakteryzuje go
neutralny, typowy dla olejéw rafinowanych
zapach.

0 Wysoka stabilnos¢ termiczna: Dzigki
selekcji, specjalnej preparacji ziaren i procesowi
rafinacji, rafinowany olej sojowy posiada wysokg
stabilnos¢ oxydacyjng co sie objawia dluga
trwatoscig produktu (nie nastepuje zjawisko
jetczenia). Produkt mozna stosunkowo dtugo

przechowywac bez wptywu na jakosé.



Typowe witasnosci gteboko rafinowanego oleju sojowego

Oznaczane parametry Wielkosé Metody badan
Lepkos¢ kinematyczna w temp. 40 °C, mm?/s ok. 30 PN-EN ISO 3104:2004
Temperatura ptyniecia, °C -14 PN-83/C-04117
Temperatura zaptonu (t.0.) °C 300 PN-EN ISO 2592:2002(U)
Liczba kwasowa, mgKOH/g 0,3 PN-85/C-04066
Liczba jodowa, (gJ,/100g) 130 PN-ISO 3961:1998
Pozostatos¢ po koksowaniu, % 0,5 PN-85/C-04075
Pozostato$¢ po spopieleniu, % Pon. 0,002 PN-EN 1SO 6245:2003(U)
Barwa 0,5 PN-80/C-04034
Odczyn wyciggu wodnego Obojetny PN-84/C-04064
Gestos¢ w temp. 20 °C, g/cm 0,91 PN-EN ISO 12185:2002
Zawartosc¢ fosforu, mg/kg <0,8 PN EN 14107:2004
Zawartos$¢ substancji niezmydlajacych sie % 15 ISO 3596
Zawartosc siarki, mg/kg 7 PN ISO 20884:2004

Wyprodukowany z ziaren soi genetycznie zmodyfikowanej

Powyzszy produkt spetnia podstawowe wymagania stawiane olejom spozywczym. Szczegdétowa specyfikacja (wigczajgc zawartosé

poszczegdlnych kwaséw) jest dostepna na zyczenie.
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